
Menu de la Saint-Valentin 45 € 
« La cuisine Amoureuse » 

 

Proposition apéritif (en supp.) : 

Coupe de Champagne Billecart-Salmon brut rosé 17 € 

 
Crudo de noix de Saint-Jacques, leche de tigre citron  

vert-gingembre, patates douces en textures 
Ou 

 Raviolo au foie gras, crème veloutée de butternut,  
écume pain d’épices et croustillant noisette   

 
Cabillaud Skreï, purée de carottes fumées, carottes crues,  

cuites et marinées, caramel d’agrumes 
Ou 

Picanha de veau rôti, espuma de pommes de terre truffées,  
blettes braisées et jus corsé à la sauge        

 
Finger chocolat Valrhona, praliné-caramel 

crème glacé chocolat noir  
 Ou  

Dôme litchi-framboise,  
 amande et sorbet framboise 


